%mwu’e

agreable



MENU de MARCHE ¥ 5,500

Amuse bouche
IN:IE
Znl ¥

Déclinaison de poulpe et marine de st-jaques vinaigrette de ananas
coulis de feta fromage condiment de pecorino fromage
BEWEOT YRV ERZTEDT YR R4 Fy TILOERT Ly b
TIRF—RADy =)=, —=/F—=XDT7 7t

ABDZX—  Soupe de jour (+1,200)

XA VEIE eMANLVIRBRENCAEI N

“Matsuzaka”’porc avec lard au roti ratatouille et béarnaise
MR —2 74 LEER—TAYOO—ZF SZ oA LERTILF—ZY —R

Entrecote de boeuf au roti beurre de foiegres et compote de figue
R —O0A4A>vOR—R b 7470 INRNZ—EEERODVR—F

Sole de meuniére pafum de truffe sauce albert
EF¥BOL=ZTIIL pYaT7DFEY TILR—)LY —X (+1,250)

Cog au vin

Ay - F—-T7y (BLLRDKRTA &) (+¥2,450)

Joue de boeuf au ragolt
BEEMFEEAD S F 2 —(+¥3,050)

Filet de boeuf et foie-gras a la rossini
EEF74LARE7+T77 700y —=ZRE (+¥4,850)

Pain
INY
Chariot de desserts
73T — b
Café
d—k—

The prices include 10% service charge and tax.

FTREICIEY —ERB10% EHERAEREINTEY £19,




~Special Lunch~

“Grandes Vacances” ¥ 7,000
“Premium” ¥ 8,500

Gaspach a la fruits de tomate pafum de épice
avec quenelle de trevally et legume d’été au cavier
AWRARBEDT7IN=Y PR PDARNRF I L/BLETFEO IR FrvET L LEBHIC

Déclinaison de poulpe et marine de st-jaques vinaigrette de ananas
coulis de feta fromage condiment de pecorino fromage
BEWOT /USRS v ERETFEDOT YR KA Fy TR Ly b
TIRF—RADy—=)—=¢_RaAY—-/F—XDTF7 7t~

Foiegres et aubergine de poele sauce cassonsde pafum de gingenbre
TATIZENOMFORTL AEFLEEY X

“Grandes Vacances”

Soupe froide du jour
AKEOAHR—T

“Premium”

Sole de meuniére pafum de truffe sauce albert
EFEFEEDOLZTI PYaT7DEFY TIR=ILY—2X

Filet de boeuf au grillavec gratine de pomme de terre a la écraser
sauce chasseur pafum de estragon
FREF 74 LADT I SvRNAEDTISXEZT 5T 4 #AILTIC
ITRMZAVEDV Y A=Y —X

Pain
N
Chariot de desserts
TIrTH—k
Café
d—k —

The prices include 10% service charge and tax.

TS ICIEY—EXB0% EEERAEEINTE Y £,



Chef’s Specialite Course
¥ 10,000

Amuse bouche
_\L—|_T|,,—
NS

Hors-d ce-vre
F—K7L

AKEDODRX—7 Soupe de jour (+1,200)

Poisson

AR

Viande
EHE47 14 LA

Pain
A4

Chariot de desserts

73T H—h

Café
d—k —

The prices include 10% service charge and tax.

FRAEICIEY —EXR10% EHERAREEINTEY £9,



A LA CARTE

Hors-doeuvre froid

Déclinaison de poulpe et marine de st-jaques vinaigrette de ananas
coulis de feta fromage condiment de pecorino fromage

BEWEOT /)R v ERETEOTY X NAFy TILDOERT Ly b
TR F—XDy——RaQY—/F—XDT7 7tk

Hors-doeuvre chaudes

Foie gras de flan sauce vin rouge
THTITT7DT77V KIAY—2X

Soupe

Soupe de poisson
A= KRy

Soupe de consommé
AV Y AR—=TF

Soupe de jour
KADR—7

Poisson

Sole de meuniére pafum de truffe sauce albert
EFEEHDOLZTI P2 T7DFEY FIR—)LY—X

“Amadai” et langostine poelé sauce jus de homard au caviar
J\EEBXBHBOMEREZEFRBEDRTL FryETRZ
Fv—ILyYy—X

Bouillabaisse
JIEEBEFRERED T4 V=X

¥ 4,850

¥ 5,450

¥ 3,650

¥ 3,650

¥ 2,200

¥ 6,700

¥ 6,700

¥ 6,700



Viande

“Matsuzaka”’porc avec lard au roti ratatouille et béarnaise
MR =074 LREN—AYDOA—RF TR 1ERTILE-ZY =2 ¥ 5 450

Entrecote de boeuf au roti beurre de foiegres et compote de figue
BOBREY—OA Y OO—Z K 74T 5 5NK—EBEREDO I HF— K ¥ 5,450

Wiener Schnitzel

FEOHYLY 74—V ¥ 4,850
Cog au vin
Qv A—-Try BHLEAOKTA E) ¥ 6,050

Carré d agneau a la persillade avec grill de sauseisse

BHMFER—RWORLIY—REY—2—VD 7 YL ¥ 7,300

Boeuf a la bourguignon

BEMEDHKT A VEAH ¥ 7,300

Filet de boeuf grille sauce béarnaise
EHEL7 4 LEADZ YL RFLZ—Y—Z b 2 75KR ¥ 8,500

Filet de boeuf et foie-gras a la rossini

EEF7ALAE 747500y >—=8 ¥ 9,500

Dessert

Chariot de desserts

7Ty FH— | ¥ 2,450

Creme glacée / Sorbet

ABOTA RS —L £1-1d v —~y b ¥ 1,250

FrEICIE Y —E X E10% EHEREEATEY £9,



Special Lunch

" y ¥ 7,000
Grandes Vacances

Gaspach a la fruits de tomate pafum de épice
avec quenelle de trevally et legume d’été au cavier
ANRAREBFDLTZIN—=Y I PDHARNRF 3 LigBLEBZDO IR FvET EEDHIC

Déclinaison de poulpe et marine de st-jaques vinaigrette de ananas
coulis de feta fromage condiment de pecorino fromage
BWBOTI7UVRY VYV ERZTEOIY R XAy TLoEexs7 Ly b
TI1RF—RADy—=)—=¢&RaY—/F—-—XDT7 7t~

Foiegres et aubergine de poele sauce cassonsde pafum de gingenbre
7T Z7EMAMFORTL E£EFLIEEY X

Soupe froide du jour
KEHOBER—T

Filet de boeuf au grillavec gratine de pomme de terre a la écraser
sauce chasseur pafum de estragon
FRFET7 A LADT YL P HNATDTI X527 7T 4 FMAILTIC
IXFT7IVEDLY Y A=Y —X

Pain
VA

Chariot de desserts

7T H—+h

Café
d—k—

The prices include 10% service charge and tax.

ETEEICIEY—ERR0% EEHERA S EINTEY £,



Special Lunch

) _ ) ¥ 8,500
Premium

Gaspach a la fruits de tomate pafum de épice
avec quenelle de trevally et legume d’été au cavier
ANRAREBFDLTZIN—=Y I PDHARNRF 3 LigBLEBZDO IR FvET EEDHIC

Déclinaison de poulpe et marine de st-jaques vinaigrette de ananas
coulis de feta fromage condiment de pecorino fromage
BWBOTI7UVRY VYV ERZTEOIY R XAy TLoEexs7 Ly b
TI1RF—RADy—=)—=¢&RaY—/F—-—XDT7 7t~

Foiegres et aubergine de poele sauce cassonsde pafum de gingenbre
T T T7EMAMTFORTL £EFBLEEY—X

Sole de meuniére pafum de truffe sauce albert
EFEODL=ZTIL FYaT7DFY TILR—ILY—X

Filet de boeuf au grillavec gratine de pomme de terre a la écraser
sauce chasseur pafum de estragon
FRFET7 A LADT YL P HNATDTI X527 7T 4 FMAILTIC
IXFT7IVEDLY Y A=Y —X

Pain
VA

Chariot de desserts

7T H—+h

Café
d—k—

The prices include 10% service charge and tax.

ETEEICIEY—ERR0% EEHERA S EINTEY £,



