
オマール・ブルーのミキュイとムースリーヌ フヌイユ キャビアのシャルロット
パスティス香るオレンジのビネグレット

スペイン産鴨胸肉とフランス産フォアグラのエギュイット
鴨ソーセージとブリオッシュのエントラッセ トリュフのデグリネゾン

マデラワインのエッセンス

鮟鱇のポワレと肝のクルートをヴィエノワーズに ソース・バンジョーヌ

黒毛和牛頬肉の赤ワイン煮とポルチーニ茸のフリカッセ
シャティーヌのコンポート

パン

ラズベリーのヴァシュラン仕立て

コーヒー

クリスマス特別営業のお知らせ
2025年12月24(水)・25(木) 18:30～のみ

☆クリスマスディナーは、ご来店の方より順次ご提供ではなく、19:00～全てのテーブルのお客様同時に開始
させていただきます。

ご来店からディナー開始までのお時間は、シャンパンと小前菜4種盛合せをご用意しております。

Noël Jardin d’hiver  ￥28,000
乾杯酒モエシャンドン ロゼ1杯付き


