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“TENNSHINOEBI” et velouté de chou-fleur parfumée & la épicé “TENNSHINOEBI” et velouté de chou-fleur parfumée 3 la épicé
gelée de crustacés et cavier au ensemble gelée de crustacés et cavier au ensemble
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Foie-gras et bardane au mousseline avec gelée de vin de madére et truffe a la gateau Foi t bard i lée de vin d dére et truffe a la gat
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Crabegst-jgffffes moules a a risotto parfumée 4 la safran les coquillages aux émulsion Crabe st-jaques moules a la risotto parfumée a la safran les coquillages aux émulsion
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Soupe du jour ., .
AEHDZ—F Ora saumon royal au meuniére avec cruote aux herbes sauce palourde avec champignon
saumon fume a la rillettes parfumée & I'anis avec une garniture feuilleté
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Filet de boeuf roti champignon duxelle et fromage pecorino au viennoisa sauce bordelaise A=7F>Y Z-b_L 7\;&&%22— 7 ﬁiiigﬁ I ]; f??;f;i N ,? g/ P>
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Filet de boeuf roti champignon duxelle et fromage pecorino au viennoisa sauce bordelaise
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