3/1 ~5/31

L.unch ¥ 9000
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Palourde avec féve de coolie a la gratiné
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Dinner ¥13,000
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Palourde avec féve de coolie a la gratiné
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Supréme poulet mousseline duxelles champignon a la galantine parfum de truffe Déclinaison de saumon japonaise et purée de oignon nouveau a la gateau au caviar

Foie gras en terrine avec feuilleté condiment de plaquemine et balsamiqus
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St-jaques a la viennois pafum de herbes avec asperge et jambon cru
Coolie de tomate et sauce béarnaise
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Marriage de maquereau espagnol et chrysanthéme des jardins
Palourdes a la poche et émulsion
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Filet de boeuf steak de poivre sauce ivoire parfum de fourme d’Ambert
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Calmar luciole avec agrumes au macédoine
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St-jaques a la viennois pafum de herbes avec asperge et jambon cru
Coolie de tomate et sauce béarnaise
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Marriage de maquereau espagnol et chrysanthéme des jardins
Palourdes a la poche et émulsion
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Filet de boeuf steak de poivre sauce ivoire parfum de fourme d’Ambert
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