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Poisson-globe avec foie de lotte parfum de la mer 

虎フグとあん肝のルーロー 海の香り 

 

Homard a la nage pafum de verveine gelée de sancerre avec cavier 

フランス産オマールブルーのミキュイとムースリーヌ 

ベルベーヌ香るソーテルヌのジュレとキャビア 

 

Foie gras de poele avec brioche chátaigne a la mousseline et compote  

sauce cognac a la hennessy 

フォアグラのポワレとブリオッシュ フランス産マロンのムースとコンポート 

ヘネシーのコニャックソース  

 

Filet de turbot avec crabe royale en croute sauce choron 

平目とズワイ蟹のパイ包み焼き ショロンソース 

 

Médaillon a la filet de boeuf et langue de boeuf a la braisée 

特撰黒毛和牛フィレ肉のトリュフ香るメダイヨンと 

黒毛和牛タンシチュー 季節野菜を添えて 

 

Pain 

パン 

 

Dessert 

デザート 

 

Café 

コーヒー 

 

 


